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» Cuisinier

@
Joliette *
Téléphone : 14505414696

Adresse de messagerie : S
thibaultbarca@hotmail.com &)
Site Web : http://www.jpmarion.com

“harre

Marion Collectif Culinaire regroupe trois restaurants,
un traiteur + un Food Truck

Visiter notre site Web, il démontre fierement notre savoir faire culinaire aux saveurs européennes

Le plus tot possible

Temps plein, Temps Partiel

-Sous la supervision du chef, le cuisinier doit :

* Planifier et analyser son travail

* Examiner les réserves et ingrédients disponibles
+ Décortiquer et ordonner le travail a faire

» Réaliser une recette

* Effectuer la mise en place

* Préparer les aliments

* Réserver

* Effectuer le service

* Organiser son aire de service

* Controler la qualité des plats préparés

* Dresser les mets

* Assurer la conservation

* Identifier les aliments a conserver

» Controler la conservation

* Entretenir le poste de travail et les outils

* Maintenir en ordre le poste de travail

* Entretenir les outils et les équipements

* Appliquer les regles d’hygiene personnelle et de sécurité

Avez-vous la passion ? DEP en cuisine ou toute expérience similaire

Sens de I'organisation et des priorités.

Bonne forme physique. Tolérance au Stress. Rapidité d’exécution
Salaire selon expérience
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